LA FABRICACION DEL YOGUR Y OTROS
PRODUCTOS LACTEOS FERMENTADOS

Fermentos lacticos

Estandarizacion de grasa

Enriquecimiento Eventual
en extracto seco adicion

Adicion de concentrado o polvo de leche de azucar

Pasteurizacion

Homogenizacion

Inoculacion

Eventual

Mt Fermentacion
adicién Envasado

de aromas en tanques
Fermentacion en horno Agitador de cuajada
Enfriamiento o
Enfriamiento Eventual
en tuneladora et e
preparado
Envasado de fruta

Almacenamiento Almacenamiento
refrigerado refrigerado

[ Yogur firme } [ Yogur batido }




